
La cocina sudafricana es un reflejo de su
historia, donde influencias africanas,
europeas y asiáticas se unen creando un
mosaico cultural gastronómico. En Ciudad
del Cabo, el sabor multicultural se refleja en
platos como el bobotie. Más hacia la costa,
en Paternoster y Saldanha Bay, los
mariscos, como el cangrejo son los grandes
protagonistas. Las regiones vinícolas de
Stellenbosch, Paarl y Franschhoek, con sus
famosas bodegas, ofrecen una experiencia
enoturística incomparable. Johannesburgo,
por su parte, es el epicentro de la
diversidad gastronómica, con mercados y
restaurantes que celebran la cocina local y
las fusiones internacionales. Por último, en
la reserva Welgevonden, las cenas bajo el
cielo africano permiten disfrutar de la
majestuosidad de la sabana mientras se
saborean delicias locales.

DURACIÓN VIAJE

14  / 11 

PRECIO ORIENTATIVO

10.795 €

CIRCUITO
Ciudad del Cabo, Paternoster, Saldanha
Bay, Stellenbosch, Paarl, Franschhoek y
Welgevonden

SALIDAS 2024/25
Del 1/8/24 al 31/10/25: diarias

EXPERIENCIAS
DESTACADAS

Experiencia culinaria en el Cape
Malay.
Almuerzos o cenas en algunos de
los restaurantes más prestigiosos
de Ciudad del Cabo.
Degustación de vino y ostras en la
Costa Oeste.
Compartir una comida casera con
una familia sudafricana.
Experiencia culinaria en
Welgevonden, con personal
entrenado por cocinero con estrella
Michelín.
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ITINERARIO
Día 1 Ciudad de origen - Ciudad del
Cabo Vuelo hacia Ciudad del Cabo.
Noche a bordo.

Día 2 Ciudad del Cabo Llegada y
traslado al hotel. Si el tiempo lo permite,
visita a la Montaña de la Mesa. Cena en
el restaurante Galjoen, especializado en
pescado y mariscos. Alojamiento.

Día 3 Ciudad del Cabo Exploraremos la
gastronomía del Cape Malay, una
mezcla única de sabores sudafricanos y
orientales, conocida por su aroma y
autenticidad. Cena en Den Anker, en el
animado V&A Waterfront. Alojamiento.

Día 4 Ciudad del Cabo Excursión a la
Península del Cabo, visitando Cape
Point, el Cabo de Buena Esperanza y la
colonia de pingüinos en Boulders Beach.
Almuerzo de mariscos en Black Marlin.
Regreso a Ciudad del Cabo para cenar
en Aubergine, con maridaje de vinos
locales. Alojamiento.

Día 5 Ciudad del Cabo – Paternoster
Salida hacia el Parque Nacional de la
Costa Oeste. Almuerzo en la playa,
seguido de visita a la Reserva Natural de
Cape Columbine. Cena en el hotel.
Alojamiento.

Día 6 Paternoster - Saldanha Bay
Visita al West Coast Fossil Park, con
fósiles de más de 200 especies.
Almuerzo ligero con degustación de
vinos y ostras en el hotel. Cena y
alojamiento.

Día 7 Saldanha Bay - Stellenbosch
Salida hacia Stellenbosch, famosa por
su arquitectura y viñedos. Recorrido a
pie por la ciudad y cata de vinos en una
bodega local. Cena en Clará’s Barn, con
maridaje de vinos y especialidades
locales. Alojamiento.

Día 8 Stellenbosch - Paarl -
Franschhoek - Stellenbosch Visita a
las localidades de Paarl y Franschhoek,
con cata de vinos y almuerzo tipo picnic
en la finca Boschendal. Cena en casa de
una familia sudafricana para
experimentar una cena casera
tradicional. Alojamiento.

Día 9 Stellenbosch - Ciudad del Cabo -
Johannesburgo - Welgevonden Vuelo
a Johannesburgo y traslado a la reserva
de Welgevonden. Dependiendo de la
hora, safari al atardecer. Cena gourmet a
cargo del chef Michelín Piet Huysentruyt.
Alojamiento.

Día 10 Welgevonden Safari al
amanecer y tiempo libre. Almuerzo y
safari al atardecer en la reserva, famosa
por su biodiversidad y sus
espectaculares paisajes de montaña.
Cena y alojamiento.

Día 11 Welgevonden Recogida de
ingredientes en la granja de Laluka para
una cena especial. Almuerzo tipo picnic
en la granja y safari al atardecer,
seguido de demostración culinaria y
cena. Alojamiento.

Día 12 Welgevonden Safaris al
amanecer y al atardecer para explorar la
vida salvaje de la reserva, incluyendo los
famosos “Cinco Grandes” de África.
Alojamiento.

Día 13 Welgevonden - Johannesburgo
- Ciudad de origen Safari al amanecer y
desayuno. Traslado al aeropuerto para el
vuelo de regreso. Noche a bordo.

Día 14 Ciudad de origen Llegada.
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SERVICIOS INCLUIDOS
Vuelos en línea regular, clase
turista.
Compensación huella de CO2 de
todos los vuelos.
Alojamiento en hoteles indicados o
similares, en régimen indicado en el
itinerario.
8 almuerzos y 11 cenas según
itinerario (sin bebidas, salvo donde
se indique).
Traslados y excursiones en Ciudad
del Cabo y área de viñedos en
privado, con guía de habla inglesa.
Traslados y safaris en Welgevonden
compartidos con ranger de habla
inglesa.
Traslados en coche, combi o
autobús (según número de
pasajeros).
Seguro de viaje.
Tasas aéreas y carburante.

A TENER EN CUENTA
El conductor del vehículo debe tener
más de 25 años, carnet de conducir
con más de 1 año de antigüedad y
llevar tarjeta de crédito (no débito) a
su nombre.
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