
La cocina japonesa es sinónimo de
precisión y pureza, donde el respeto por los
ingredientes y la estética se unen en cada
plato.  La cocina japonesa destaca por su
delicadeza y respeto por los ingredientes.
En Tokio, se fusiona la alta cocina con la
comida callejera, desde el sushi fresco
hasta un ramen servido en un pequeño y
acogedor local. En Kioto, la cocina kaiseki
celebra la estacionalidad y la precisión de
cada ingrediente. Y en Osaka, conocida
como la capital gastronómica, se pueden
probar delicias como el takoyaki y el
okonomiyaki. 

DURACIÓN VIAJE

12  / 9 

PRECIO ORIENTATIVO

4.175 €

CIRCUITO
Tokio, Takayama y Kioto

SALIDAS 2024/25
Del 1/10/24 al 31/10/25: diarias

EXPERIENCIAS
DESTACADAS

Curso de cocina japonesa (sushi) en
Tokio.
Degustación de sake y curso de
cocina en Takayama.
Ceremonia del té, en Kioto.
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ITINERARIO
Día 1 Ciudad de origen - Tokio Vuelo
hacia Tokio. Noche a bordo.

Día 2 Tokio Llegada a Tokio y traslado
al hotel. Alojamiento.

Día 3 Tokio Visita guiada en español
recorriendo Asakusa y el templo Senso-
ji, además de Nakamise-dori, una calle
llena de tiendas tradicionales.
Continuación por Akihabara, el distrito de
electrónica y cultura manga. Almuerzo y
paseo por el Palacio Imperial y Odaiba,
una isla artificial con vistas
espectaculares de Tokio. Alojamiento.

Día 4 Tokio Clase de sushi con un chef
local, incluyendo una visita al mercado y
maridaje con sake. Aprenderemos
técnicas de preparación y degustaremos
las piezas preparadas. Alojamiento.

Día 5 Tokio Día libre para explorar Tokio
y sus restaurantes a tu ritmo.
Alojamiento.

Día 6 Tokio - Takayama Salida en tren
bala a Takayama. Llegada y tarde libre
para disfrutar de esta encantadora
ciudad con su casco antiguo y el
mercado de productos locales.
Alojamiento.

Día 7 Takayama Clase de cocina y
degustación de sake, donde se preparan
tapas tradicionales con ingredientes
frescos de la región. Tarde libre para
explorar el distrito histórico de Sanmachi
Suji, el Templo Hida Kokubun-ji y el
Museo de la Cultura Popular.
Alojamiento.

Día 8 Takayama - Kioto Salida en tren
bala a Kioto. Llegada y tarde libre.
Alojamiento.

Día 9 Kioto Visita guiada por el Templo
Kinkaku-ji (Pabellón Dorado), el
Santuario Fushimi Inari y el Templo
Kiyomizudera, finalizando en el barrio de
geishas de Gion. Alojamiento.

Día 10 Kioto Día libre y experiencia de
la ceremonia del té, aprendiendo el arte
tradicional en un entorno sereno, una
práctica influenciada por el budismo zen.
Alojamiento.

Día 11 Kioto - Ciudad de origen
Traslado al aeropuerto para el vuelo de
regreso. Noche a bordo.

Día 12 Ciudad de origen Llegada.
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SERVICIOS INCLUIDOS
Vuelos en línea regular, clase
turista.
Compensación huella de CO2 de
todos los vuelos.
Traslados en vehículo privado con
chofer local de habla japonesa
aeropuerto-hotel y hotel-aeropuerto.
Visita privada en español en
transporte público en Tokio (8
horas, tickets de transporte no
incluidos).
Billetes tren bala, clase turista
Tokio-Takayama y Takayama-Kioto.
Curso de cocina japonesa (sushi) y
visita a mercado con cocinero en
Tokio (en privado, en español).
Curso de cocina y degustación de
sake en Takayama (en grupo, en
inglés).
Ceremonia del Té en Kioto (en
grupo, en inglés).
Router Wi-Fi (datos ilimitados) para
tener conexión a internet toda la
estancia.
Tele-asistencia por chat durante el
viaje.
Posibilidad de reservar en
restaurantes y recomendaciones
gastronómicas exclusivas (2
reservas de cortesía, el resto 4000
yenes/reserva).
Seguro de viaje.
Tasas aéreas y carburante.

A TENER EN CUENTA
Tele-asistencia en castellano, te
ayudaran en la gestión de los
traslados no incluidos y te darán
asesoramiento gastronómico, con
posibilidad de hacerte las reservas
en los restaurantes, tendrás 2
reservas de cortesía, reservas
adicionales costaran 4000
Yenes/Reserva.
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